
Cuisine Alsacienne gourmande
Au cœur de Strasbourg, dans le mythique quartier de La Petite France, notre

restaurant Le Spitze (en Alsacien, la dentelle) propose une cuisine Alsacienne
moderne et gourmande. 

Installé dans la charmante Rue des Dentelles, les chefs Victor EBERHARDT et
Yannick MATTERN mettent à l’honneur les producteurs locaux et les saveurs du
terroir, dans un décor authentique inspiré de la dentelle et de l’âme du quartier. 

Une adresse où tradition Alsacienne et créativité se déclinent avec élégance.

Notre sélection de producteurs  
Alba

Artisan glacier, Vieux-Thann 68 

Ferme Ades
Producteur de Choucroute et légumes, Krautergersheim 67

Jean Marc Keller
Boucher Charcutier, Bischoffsheim 67

L’îlot de la Meinau
Fruits et Légumes, Strasbourg 67

Maison Tourrette
Maître Fromager Affineur, Strasbourg 67

L’escargot de Rosheim
Producteur d’escargots, Rosheim 67

Alélor
Moutarde et Raifort, Mietesheim 67

Liste des Allergènes

de 18h30 à 22h 

Domaine des Bufflones
Burrata, Uhrwiller 67



Plat Alsacien

Entrées

Plats

Filet de boeuf snacké, cèpes et girolles
Pommes croquettes, sauce au rouge d’Ottrott

Filet de sandre rôti, anguille fumé
Espuma de pommes de terre, compoté d’oignons

Fleischnecke maison, râpé de raifort frais
Bouillon de légumes de saisons

Choucroute du Spitze 
Chou de la ferme Ades, 6 variétés de viandes et charcuteries

Foie gras de canard maison

Oeuf parfait, risotto de celeri
Crémeux de cèpes et huile de raifort

Chutney de raisins, gelée de gewurztraminer

17€

Carpaccio de truite de Heimbach fumé maison
Crème de céleri, pickles de légumes de saison, gel citron

La Carte

Escargots de Rosheim
Velouté de persil, poêlée de champignons, émulsion d’ail              6 pièces

Suprême de volaille d’Alsace
Chou fleur rôti, gnocchis de patates douces, jus de carotte réduit

Prix nets en euros, taxes et services compris
Viandes : Bœuf (UE), Volaille (France), Porc (UE), Foie gras (France)Végétarien

Alsace Spaetzles
Caquelon de Spaetzles gratinés au munster, salade de saison

Marbré de hareng, livèche et carottes
Oeufs de hareng fumé

23€

21€

16€

19€

35€

29€

26€

28€

27€

19€

Quenelles de fromage blanc, émulsion tarte flambée
Huile de colza grillée, petits lardons et poudre brûlée

Civet de chevreuil, petits légumes de saion
Spaetzles maison, crémeux myrtilles

18€

30€

Supplément Foie gras poêlé      5€



Desserts

Tarte de saison d’Alsace

Baba au rhum fait maison

Gâteau Forêt Noire

Prix nets en euros, taxes et services compris
La liste des allergènes est disponible sur demande

Tartelette chocolat-café

Kougelhopf glacé au marc de gewurztraminer

Assortiment de glaces ou sorbets de la maison Alba
Citron, Fraise d’alsace, Mandarine
Chocolat, Vanille de Madagascar, Café

3,50 €  

7,00 € 

10,00 €
Supplément Chantilly   1,00
Supplément Arrosé  (2cl)     3,50 - à choisir parmi notre sélection d’alcools

/ 1 boule

/2 boules

 / 3 boules

Meringue glacée

Minestrone de fruits exotiques

Menu enfant jusqu’à 10 ans

1 boule de glace 15€

Knacks, frites ou Spaetzles
OU

Truite de Heimbach, Spaetzles

12€

10€

12€

12€

12€

14€

10€

Coulis de fruits rouges

Sorbet chocolat

Sauce chocolat
Poire belle Hélène sur brioche 12€

Crème anglaise
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